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Il gusto dell’eleganza



Note Purple
Se l’esclusività potesse essere descritta con un gusto sarebbe certamente quello di 
Note Purple. Un Montepulciano d’Abruzzo eccellente che si distingue per la grande 
eleganza e la profonda complessità, in cui il perfetto equilibrio disegna un vino di gran-
de classe e straordinario corpo. Basta un’occhiata ai toni scuri del suo rosso rubino per 
comprenderne il fascino, finendo ineluttabilmente stregati dal connubio tra note dolci 
di frutta e spezie appena accennate che conquista il palato con la sua persistenza.

VINO:
Montepulciano d’Abruzzo DOC

UVE:
Montepulciano d’Abruzzo 100%

VENDEMMIA:
Seconda decade di Ottobre

VINIFICAZIONE:
Macerazione sulle bucce per un periodo di 15-
20 giorni circa. L’affinamento viene effettuato 
in acciaio.

ASPETTO:
Colore rosso rubino, con riflessi violacei.

AL NASO:
Intense note di frutti di bosco e amarena.

AL PALATO:
Vino morbido, leggermente speziato, di buona
struttura e ben equilibrato.


