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VINO:
Bianco

UVE:
Uve a bacca bianca

VENDEMMIA:
Prima decade di Ottobre.

VINIFICAZIONE:
Macerazione a bassa temperatura previa diraspatura 
dell’uva e fermentazione alcolica termocontrollata in 
serbatoi d’acciaio.

DATI ANALITICI:
Alcool 13,50 % vol

VISTA:
Colore giallo paglierino con riflessi verdi.

OLFATTO:
All’olfatto si trovano profumi di frutta, mela, ananas, 
camomilla e gelso.

GUSTO:
Ottima struttura, consistente e persistente al palato.

Note Yellow
La vita è una continua ricerca d’ispirazioni, un 
al-ternarsi di sorprese che dà un senso alla quoti-
dia-nità con la stessa elegante vitalità che carat-
terizza il Note Yellow. Questo blend prestigioso 
sposa due vitigni eccellenti per regalare al pala-
to un piacere pieno e consi-stente. Dopo essersi 
svelato nel suo giallo paglierino con riflessi verdi, 
tocca vette sensoriali uniche grazie alle note pro-
fumate di frutta e fiori, prima di concedersi in tut-
ta la sua eleganza con la struttura perfettamente 
bilanciata e persistente.

TINO ACCIAIO

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 8-10 °C


